Speiseplan KW 2025-15

Montag

Bunt gemischte
Nudeln mit Griin-

kern-Bolognese
Dazu gibt’s einen knacki-
gen Eisbergsalat

d, g Glutenfreie Alternative

Hausgemachte
Pizza
-Margarita
-Salami
-Hawaii

d, g Glutenfreie Alternative

Wunschessen Na-
turklasse:

Doner
mit allem
Alternative:
Vegetarischer D6-
ner
mit allem

d, g Glutenfreie Alternative

Haferflocken-Em-
mentaler-Bratlinge
mit Dip
Dazu gibt’s einen Kar-
toffelsalat

a, b, g Glutenfreie Alternative

Brigitte wiinscht Euch
allen schéne Ostern :)

Quarkdessert mit
Frucht und Crunch

g

Bananenmilch

g

Schokoladenpud-
ding mit Frucht-
spiegel
g

Blatterteig-Zimt-
schnecken

a,b,g

Gemeldete Unvertraglichkeiten und Allergien werden téglich bei den jeweiligen Speisen beriicksichtigt (siehe Legende unten). Vegetarische
Alternative zu einem Fleischgericht steht stets extra dabei.

a) Gluten
b) Ei
¢) Meerestiere

d) Schweinefleisch
e) Meerestiere

f) Soja

g) Milch / Lactose

h) Schalenfriichte (Nisse)

i) Sellerie

j) Senf
k) Sesam




Bunt gemischte Nudeln
mit Griinkernbolognese
Hauptgang und einem Eisbergsalat

mit

[ —

Quarkdessert mit

Dessert Frucht und Crunch

Dienstag

N7,

Pizza

Margarita
Salami

Hawaii

Bananenmilch

Mittwoch

Doner mit allem ODER
vegetarischer Déner mit allem

Wunschessen
Naturgruppe

Schokoladenpudding
mit Fruchtspiegel

Donnerstag

Haferflocken-Emmentaler-
Bratlinge mit Dip und
Kartoffelsalat

Blatterteig-
Zimtschnecke

Fr.

Freitag

Brigitte wiinscht
Euch allen FROHE
OSTERN




